
BISTROKAART
Van maandag t/m zondag

Voorgerechten
Uiensoep Les Halles
Volgens oud recept zoals geserveerd 
in de oude markthallen van Parijs	 e	 5,75

Soep van de dag	 e	 5,25

Charcuterie Mediteraneé
Diverse ham- en worstsoorten, 
een plakje paté met een bijpassend garnituur 	
Vanaf twee personen te bestellen (prijs p.p.)   	 e	 11,50 

Carpaccio Classique 
Met rucola, geschaafde pecorino, geroosterde 
pijnboompitten en een balsamicodressing	 e	 9,75

Serranoham met meloen en honing 	 e	 11,00

Carpaccio van rauw gemarineerde zalm 
Op een groene salade en een dille-cognacdressing	 e	 11,00

Gerookte schotse zalm 
Op een salade met uitjes en kappertjes	 e	 11,00

Portobello uit de oven• (vegetarisch)
Gevuld met een blauwkaas, walnoten en tijm 	 e	 7,00
•Als hoofdgerecht, twee portobello’s 
geserveerd met een groente ratatouille	 e	 18,50

Groene salade (vegetarisch)
Met noten, notenolie en croutons 	 e	 7,50

Salade Provençale (vegetarisch)
Met gedroogde zontomaten, olijven 
en een balsamicodressing 	 e	 9,50

De voorgerechten worden geserveerd met stokbrood,
toast en een huisgemaakte knoflook-kruidenboter.
Extra mandje stokbrood en boter 	 e	 3,50

Kip & Rib oet Twente
Halve boerderijkip uit de rotisserie
Op een groente ratatouille (vrijdag t/m zondag)	 e	 12,95

Spareribs met drie koude sauzen 	 e	 17,50

Vleesgerechten
Entrecôte van het rund (300 gram)
Met een warme mosterdsaus 
of drie koude sausjes	 e	 23,50

Runder Ossehaas (180 gram)
Met gebakken uitjes, spekjes 
en champignons	 e	 23,50

Satéschotel van varkenshaasmedaillons 	 e	 15,50

Lamskoteletjes Provençale 
(6 koteletjes)	 e	 17,50

Boerenschnitzel
Overdekt met gebakken spek, 
groente en krieltjes	 e	 17,50

Schnitzel “La Princesse” 
Met spek, asperges, tomaat en 
gegratineerd met brie	 e	 19,50

Schnitzel “Aan de Tolplas” 
Met gebakken uien, spek en champignons	 e	 17,50

Cordon Blue
Een met ham en kaas gevulde schnitzel	 e	 15,50

Visgerechten
Een in roomboter gebakken zeetong (500 gram)	 e	 34,50

Drie gebakken sliptongen	 e	 22,50

In de schil gebakken gamba’s (zes stuks) 
Met, naar keuze, cognac-cocktailsaus 
of een pikante saus	 e	 23,50

Mosselen (indien vooradig) 
In witte wijn gekookt met tuinkruiden 	 e	 19,50

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een gemengde 
salade, gebakken aardappelen, frites en mayonaise.

Kindermenu
Tomatensoepje  	 e	 2,50

Bordje frites met een kroket of frikadel 
of kipnuggets, appelmoes en mayonaise 
en als nagerecht een kinderijsje	 e	 9,75

Nagerechten
‘t Twents Bordje 
Roomijs met advocaat, boerenjongens en slagroom   e	 7,75

Verse fruitsalade van seizoensfruit	
Met ijs en slagroom	 e	 8,50

Zomerfestijn 
Aardbeien met ijs en slagroom, overschonken
met crème de cassis	 e	 8,50

Dame Blanche 
Roomijs, warme chocolade en slagroom	 e	 7,50

Coupe Colonel, de hit in de Provence 
Twee bolletjes citroensorbetijs, 
opgeschonken met wodka	 e	 8,00

Kinderijsje 	 e	 3,25

Wijn, Koffie & Thee
Glas huiswijn, wit, rosé, rood 	 e	 3,75 	
	
Fles huiswijn, wit, rosé, rood 		  e	19,25

Bij een fles huiswijn serveren wij u een fles bronwater
(0,5 liter) 			            

Bubbels
Crémant De Limoux 			   e	 4,75

Kir Crémant De Limoux, 			 
opgeschonken met een frambozenlikeur		  e	 5,25

Wij serveren u een Nespresso professionel, 
grand crus voor heerlijke koffiemomenten....

Lungo Forte 
Arabica’s uit Midden- en Zuid-Amerika (110 ml)	 e	 2,25

Espresso Leggero 
Melange van Zuid-Amerikaanse arabica’s 
en Robusta’s (40 ml)	 e	 2,25

Ristretto Origin India 
Melange van Arabica’s en een vleugje Robusta
uit Zuid-India (25 ml)	 e	 2,25

Caffè Latte 	 e	 2,50

Cappuccino 	 e	 2,50

Latte Macchiato 	 e	 2,75

Decaffeinato 	
Melange van Arabica’s en Robusta
uit Zuid-Amerika	 e	 2,50

....en bieden u een ruime keuze thee uit de theekist 
van Dilmah.

Uw koffie of thee wordt met chocolades geserveerd.

Uw rekening delen? Dan wordt hij gedeeld door het aantal 
gasten waaruit het gezelschap bestaat.


